Santoku Kullenschliff
aus der Serie
Yadama Premium.

Mit 37 Lagen Damaststahl.

MessermocherVWarks |'|.:-:\:
Jein Messer von Dir gemacht

www.boker.de
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Echte Solinger Handwerkskunst.

HANDMADE IN SOLINGEN.

Seit 1869 werden in der Klingen-

stadt die beriihmten Messer

der Manufaktur Heinr. Boker
Baumwerk mit dem Baumzeichen
gefertigt. Ein gewalfiger Kasta-
nienbaum uUberschattete damals
die kleine Handwerkzeugfabrik
und wurde von der Familie Boker
als Markenzeichen ausgewahlt.
Seit der Griindung hat bis heute
kein Messer die Ferftigung in
Solingen chne dieses Qualitats-
siegel verlassen.

Die Historie des Boker Baum-
werks ist gepragt von ereignis-
reichen Zeiten. Eines ist aber
immer gleich geblieben: unse-

re Leidenschaft und Begeisterung
fir auBergewshnliche Messer.
Wir stellen hohe Anspriche —
an uns selbst, unsere Messer und
an die Art, wie wir produzieren.
Mit Qualitatsbewusstsein, Inno-
vationskraft und viel Liebe zum
Detail gehen unsere Messerma-
cher an ihr Handwerk.

1 www.boker.de
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seit 1869

+Manu factum” — von Hand
gefertigt ist jedes Boker
Messer, egal ob hochwertiges
Sammlermesser, funktionales
Einsatzmesser fur Beruf oder
Freizeit oder ausgefallenes
Kichenmesser.

El

Boker ist heute, mit Tochter
gesellschaften in Denver, USA
und Buenos Aires, Argentinien,
ein weltweit renommierter
Hersteller und Anbieter von einer
uniberiroffenen Vielfalt an Mate-
rialien fur Klingen und Grife:
vom 300-Lagen-Damaststahl

bis zur hochmodernen Ceramic
und vom edlen Perlmutt iber
ausgesuchte Edelhalzer bis zu
modernsten Kunststoffen.

Besuchen Sie uns in Solingen

und erleben Sie die faszinierende
Welt der Messer live bei einer
ausfihrlichen Betriebsfihrung.
Termine und Formulare fir eine
personliche Voranmeldung finden
Sie unter www.boker.de.

DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN
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& Accessoires

n Handarbeit geferfigt. BOKER-KUCHENMESSER. Manufakiur seit 1869,

www.boker.de
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Premium Damast Kiichenmesser

* Perfekt ausbalancierte Messer dank Melﬂ"kropf am Griff
= r—i * Durchgehender Klingenerl unter den Griffschalen verleiht
?I 0 E/\ZE@ den Messern perfekte Stabilitat

VAPAMA * Rostfreier und sehr stabiler Damaststahl mit 37 Lagen
* Exirem harter Schnittkern aus V-Gold No. 10 Stahl
* Von Hand angepasste Griffschalen aus

Amboina-Wurzelholz

YADAMA PREMIUM - Die Ferfigungs-
qualititen zweier berihmter Klingen-
J et stadte, vereint in einer neuven Premium

Messerserie, Die Klingen der neuan

Yadama Kichenmesser kammen aus
Seki, der berihmten Klingsnschmisde

| lopans. Das perfekte Finish der Messer
und die komplette Grifbeschalung
werden in der Baker Manufakiur in

Solingen erstells.

1 SANTOKU KULLEM3CHLIFF
Ges. 31 cm. KI. 19 em, Gew. 250 g,
Best-Mr. 130510DAM £ 279,-
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Premium Damast Kiichenmesser

Die legendére, jopanische Kunst der
Sehwertherstellung wurde in Seki von
Generation zu Generation weiter-
gegeben. Diese Ferfigungstechniken
werden bei der Klingenharstellung
angewandt, sodass die Yadamo
Premium Messer dulierst korrosionsbe-
stéindig, an der Schneide extrem hart
[61°HRC) und somit unvergleichlich
und daverhaft scharf sind. Die Stabi-
litét der Klingen werden durch 34
lagen Damaststahl um den Schnittkern
garantiert, die mit ihrer individuellen
Maserung jedem Messer seinen unver-
wechselbaren Charakter verleihen

Die Erfahrung von iber 135 Jahren
Messermacherkunst der Béker Manu-
faktur in Selingen fliefen in die Her-
stellung der edlen Gritfschalen sowie
die komplette Fertigstellung der Messer
ein. Yon Hond verlesenss Amboinag
Wurzelholz wird individuell an jeden
Messergriff angepasst und verleiht
den Yadama Premium Modellen die
Ausstrahlung von echiten Sammler-

MEszarmn.

Dank des neu konzipierten Metall-
kropfes erhalten die Messer ain
perfekt ausgewogenes Gewicht und
erlauben ein absolut ermidungstraies
Arbeitan. Die Messer sind fir jede
Kochart bestans gesignet und stellen
eing Auszeichnung fir jede Kiche
dar, Auslieferung mit Zertifikat in ainer

ottrakfiven Geschenkbox

2 SANTOKU
Ges, 31 cm. Kl 19 em. Gew. 250 g,
Best-Nr. 1305030AM € 285,-

3 MAKIRI
Ges. 31,5 cm. Kl 195 cm. Gew. 230 g.
Best-MNr. 130505DAM € 285,-

4 GROSSES KOCHMESSER
Ges. 37 cm. KI. 25 cm. Gew, 250 g.
Best-Nr. 130501DAM € 299 -

5 KOCHMESSER
Ges. 33 em. Kl 21 em. Gew. 220 g.
Best-MNr. 13050204M € 285,-
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Premium Damast
Kiichenmesser

& STEAKMESSER
Ges. 23,5 em. K. 13 em. Gew. 100 g.
Best-MNr. 130507DAM € 149,-

7 SCHALMESSER
Ges. 195 cm. K. @ cm. Gew. 90 g.
Bast-Nr. 1305080DAM € 159,-

8 ALLZWECKMESSER
Ges. 28,5 cm, KI. 16,5 cm. Gew, 150 g,
Best-MNr. 1305046DAM € 249,-

¢ GROSSES FLEISCHMESSER
Ges, 37 em, Kl 25 cm. Gew, 200 g,
Best-Mr. 13050404M € 285,-

10 BROTMESSER
Ges. 355 cm. Kl 23,5 em. Gew. 190 g.
DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN Best-MNr. 130509DAM € 285,-
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DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN

|. Klasse Kiichenmesser

» Kochmesser in traditionell japanischer Bauweise
» 37 Lagen rostfreier Damaststahl
* Mit seiner individuellen Damaststruktur

ist jedes Messer ein Unikat.

» Schnitthaltig und besonders stabil

YADAMA - Die Damastkiichenmesser-
Serie von Baker in klassisch jopa-
nischer Bauweise. Boker gehért zu den
weltweit fuhrenden Herstellern von
Kiichenmessern mit innovativen Wark-
stoffen wie Ceramic und Titan. Die
Serie Yadama setzt diesen Trend fart:
Kichanmesserklingen aus rostireiem
Damost mit 37 Lagen Stahl, die dber
einen enorm schnitthaltigen Kern aus
dem Hochleistungsstahl YG-10
verfigen. Die gefihlte Scharfe beim
Schneiden ist atemberaubend und
lasst dos Kochen zur Webensache
werden. Die jopanisch inspirierten
Messerformen mit den fraditionellen
Klingen, den Griffen aus schwarzem
Sehichtholz und den Fein mattierten
Edelstahlzwingen geben der Serie
ihren Charakter,

Yadama heibt Kechen mit Stil

Wir bieten lhnen vier praktische

Grofen und Auvsfihrungen an.

Auslieferung in einer attraktiven

Geaschenkbox,

1 YADAMA |V SANTOKLU
Gas, 28,5 cm, Kl 16 cm
Gew. 131 g.

Best-Mr. 1304150AM € 115,-
2 YADAMA Il SCHALMESSER
Ges. 20,5 cm. K. 10 cm.

Geaw. 48 g.

Best-Nr. 130410DAM £ 75,-

3 YADAMA |l ALLZWECKMESSER
Ges, 25 cm. K. 15 em.

Gew. 63 g.

Best-MNr. 130415DAM € 85,-

4 YADAMA | KOCHMESSER
Ges. 33,7 cm. Kl 21 cm.
Gew. 160 g

Best-MNr. 120420DAM € 135,-
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Mediterran

Yadama-Design fiir Freunde des Mediterranen

* Edle Anmutung durch natiirliche Olivenholzgriffe
* 37 Lagen rostfreier Damaststahl

Schnitthaltig und flexibel ei

YADAMA OLIVE - Alternativ zu
schwarzem Schichtholz sind die
Yadama-Kichanmeasser fir die Fraunde
edler Hilzer auch mit mediterranen
Olivenholzgritfen erhélflich. Das Holz
wird von uns handverlesen, um zu
garantieren, dass aussschlieflich die
besten Sticke als Pendant zu den
rasiermasserscharfen Damastklingen
verwendet werden, Die Klingen sind
aus rostfreiem Damast (37 Lagen)
gefertigt und haben ainen Schrittkern
aus YG-10-5tahl. Der warme Farkton
der Griffe, die lebhafte Anmutung und
die ouBergewdhrliche Scharfe dieser
Kiichenmesser machen das Kochen zum
wahren Yergniigen. In vier verschie-

denen Grifien und Formen verfigbar.

nsetzbar

YADAMA 11l OLIVE SCHALMESSER
Ges. 20,5 cm. K. 10 cm.
Crave, 48 a.

Best-MNr. 130430DAM £ B85,-

2 YADAMA |l OLIVE
ALLZWECKMESSER

Ges. 25cm. Kl 15 cm.

Gew. &5 q.

Best-MNr. 130435DAM £ 95 -

3 YADAMA IV OLIVE SANTOKU
Ges. 28,5 cm. KL 16 cm

Gew. 131 g.

Best.Mr. 1304360AM € 129-

4 YADAMA | OLIVE KOCHMESSER
Ges. 33,7 cm. K. 21 cm.

Gew. 140 g

Best-Mr. 13044004AM € 155,-

Mit einem Klick zum Filmbeitrag.

Sie interassieran sich fir die Harstellung
unserer Tadama-Kilchenmesser?

www boker.de
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Hightech-Klingen

BOKER CERAMIC = Maodernste Technik
fir die Kiche, Entwickelt in der Baum-

fahrt, verfigt man mit Béker-Ceramic

iber ein hartes und verschlzififestes

» Ceramic-Klingen haben eine héhere Schnitt- Material, vergleichbar mit Naturdiamant.
haltigkeit als alle anderen Messerklingen. Klingen aus technischer Cerarmic sind

» Ceramic ist - sehr lange - sehr scharf.

* Diese Messer sind 5pﬂ|muschfnenﬁasi.

» Unser Service: Als Hersteller schleifen wir
Boker-Ceramic-Klingen gratis nach.
Sie zahlen nur den Versand.

und bleiben superscharf. Ergonomische

Griffe aus glastaserverstarktem Kunststotf
{Palyamid). Spilmaschinenfest, absalut
rostfrei, leicht, ontimognetisch und

gcscnn‘.ncksneul:a:

1 SCHALMESSER - KL 9.3 cm.
Bast-Mr. 130CXS € 55,-

2 ALLZWECKMESSER — K. 13 em.
Bast-MNr. 130205 €79 -

3 KOCHMESSER -KL 155 cm.
Bast-MNr. 130C35 € 129-

4 SANTOKUMESSER - Kl 18 cm.
Bast-Mr, 130C45 € 129,-

5 SCHALMESSER - KI. 9.3 cm.
Bast-MNr, 1300CX € 49,90

& ALLZWECKMESSER - Kl 13 cm.
Bast-MNr. 1300C0 € 49 -

7 FLEISCHMESSER — Kl 15,5 cm.
Best-MNr. 1300C3 € 119,-

8 SANTOKUMESSER — Kl 18 em.
Best-MNr. 1300C4 € 129,-

ACRYLSTANDER

Fiir drei unterschiedliche Grofen.
Héhe 20 cm, Breite 14 cm. Tiefe @ cm
Abbildung: www.boker.de.

Best-Mr. 099985 £ 9=

dl,.'.'.l icn
Picture
Profotype
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* Argentfinischer Jagdmesser-Stahl 440A

* Qualitatsstahl mit hohem Kohlenstoff-Anteil:
das garantiert eine lange Schnitthaltigkeit

* Rostfrei, lange scharf, spilmaschinenfest

¥ F

WA

und Qualitct.

Kiichenmesser von Boker Arbolito
aus Argentinien

Top Gualitét zu sinem hervorragenden
Freis-Leistungs-Yerhdlinis, Im Lond

der Gaucheos weill man scharfe und
schnitthalfige Messer zu schatzen.
Solinger Ferfigungsqualitét: Klinge

und Griff besiehen gus einem Stick
Jogdmesserstahl 4404, Durchge-
hender Klingenarl, kapillarfreie
POM-Griffschalen, spilmaschinenfest,
baste Verarbeitung. Scharf wie ein

Rasiermesser.

1 KOCHMESSER - KI. 25 cm.
Best-Nr. 03BAS5710 €25,-

2 KOCHMESSER - KI. 20 cm.
Best-Nr. 03BAS5708 € 23,-

3 KOCHMESSER - Kl 175 ecm.
Best.-Mr. D3BAST07 € 20,-

4 ALLZWECKMESSER — KI. 15 cm.
Best.-Mr. D3BAS704 € 20,-

5 STEAKMESSER — Kl 12,5 cm.
Best.-Mr. O3BAS705 €16,-

& SCHALMESSER - Kl & em,
Best-Mr. 03BAS703 2

7 SPICKMESSER - Kl. 10 cm
Best-Nr. 03BA5704 £€11,-

8 BROTMESSER — K. 20 em,
Best-Mr. O3BASTIE €23~



-

mit japanischem
Charme

* Santoku Klingenform aus Japan

* Jagdmesserstahl 440A mit hoher
Klingenhérte

* Rostfrei, extrem schnitthaltig,
spiilmaschinenfest

* Ergonomische Griffgestaltung

ARGENTINIEN Die Santoku Klingenform ist in Japan

bakannt fir den universellen Einsatz in
der Kiiche und inzwischen beriihmt in
der ganzen Welt. Nicht nur Asiaten
und Europder schatzen die Vorteils
dieser Klingengsometrie, sondern auch
Siidamerikaner, die vor allem fir das
Schneiden von grofien Fleischsticken
hervarragende Messer bendtigen. Das
Tochterunternahmen Baker Arbalito hat
Santekus nun sidamerikanisch inter-
pretiert. Als Klingenmaterial dient der
logdmesserstahl 4404, bekannt fir
seine Harte und Schnitthaltigksit,
Ebenfalls aus dem Jagdmesserbereich
anflichen ist das hachwertige Griffma-
terial Micarta. Ein hochfester und sehr
belastbarer Warkstaff, der eine attrak-
tive Maserung besitzt, Hergestellt wird
dieses Material aus natirlichen Werk-
stoHfen. Wiele Schichten von leinenma-
terial werden mit Leim durchirénkt und
anschliefiend unter hohem Druck mit

Hitze verbunden.

I SANTORKU MICARTA —

Mit Micarta-Griffschalen. Ges. 31 cm.
k1. 18 cm. Gew. 200 g.

Best-MNr, QIBABIFS € 49,95

2 SANTOKU POM = Mit kapillar-
freien POM-Gritfschalen, Ges. 31 em,
Kl. 18 cm. Gew. 192 g.

Best-MNr, O3BAS375 € 39.95

12 www.boker.de



* Empfohlen von berithmten
Sushi Kéchen

* Perfekt geeignet fiir alle
hochwertigen Messerklingen

* Beachten Sie unbedingt die
Schleifanleitung!

(lriciict!
- Jopanische
Schéirfsteine

Das Geheimnis der weltberihmten
Scharfe und Schnitthaltigkeit japanischer
Messerklingen liegt in der Beschaffen-
heit des Stahls und der im Laufe der
Jahrhunderte perfektionierten Bearbei-
tung. Trotz dieser hervormagenden
Ausgangsparameter missen auch

die besten Klingenstihle regelmafig
gepflegt und professionell gescharft
werden, Hier sind die original jopa-
nischen Wassersteine der jopanischen
Manufaktur Masahiro sin perfektes
Medium. Die Steine bestehen aus einer
wasserlaslichen Matrix. Durch Wassern
des Steins vor dem Schleifvorgang
werden wihrend des Scharfens
laufend frische Schleifpartikel fraige-
legt. Dodurch wird sine maximale
Scharfleistung erzielt. Der Umgang mit
jopanischen Wassersteinen erfordert
ein wenig Ubung, dafiir erhalten Sie
ain unvergleichliches Schleifergebnis.
Unsere Schlgifarlgitung finden Sie auch
ouf unserer Wehsite unter www boker.de.

MaBe: L. 18 em. B, 5 em. H. 1.7 cm,

1 ARATO - Stein mit grober 600er
Kérnung fiir slumpfe oder scharfige
Messerklingen,
Best-Mr. OPKE184 € 29,95

2 NAKATO - Mittelfeine 1000er
Kérnung. Perfekt beim Feinschliff
(Abzug) Fir rosiermesserscharfe Klingen.

Best-Nr. OPKE183 € 35,-

3 SHIAGETO = Sehr feiner Stein mit
1500er Kérnung Hir den speziellen
Abzug von hochwertigen Messern.
Best-Mr. O¥KE182 € 39,50

1%
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SCHARF WIE CERAMIC,
BRUCHSICHER WIE STAHL.
LEICHT WIE TITAN.

Im Schneidversuch der "Versuchs-
und Prisfanstall Remscheid” ereichi
CERATITAMN beste ElEuh:’:ia::-.-.

Schneidversuch noch der prEM 150 84425
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* Hochste Schnitthaltigkeit,
die weltweit bei Metallklingen erzielt wird.
* Hohe Stabilitat
* 100% rostfrei
» Exirem leicht

CERA-TITAM = Das ist die Marke fir
Klingen aus Titan mit extram haher
Scharfe und Schnitthaltigkeit. Titan
garantiert eine absolute Rostfreiheit der
Klinge und sine Gewichtsainsparung
von 40% gegenuber Stahl. Die Fakten
sprechen Rir Cera-Titan, das durch
saing enthaltenen ceramischen Partikel
selbst pulvermetallurgische Stahle in
der Schneidleizstung tberirifft (2. Unter
suchungsergebnisse der VPA in
Remscheid links unten und der CATRA
in Sheffiald links)

Um der ansprechenden und elegantan
Optik gerecht zu werden, hat man
sich fir ein neves Griffmaterial
entschieden, Die Wahl fiel auf das
exotische Zirikote-Holz, das nur in
Belize und Mexiko zu House ist. Das
Halz besticht durch zinen warmen,
rotbraunen Farbton und hat eine sehr
angenehme Haptik. Der hohe Clgehalt
macht das Material wasserabweisend
Ein intensives Spilen ist somit kein

Froblem, jedoch sollte man die Messer

var der Spiilmaschine verschonen,

In CeraTitan-Kichanmeassern sind
hachste Gualitat und schlichte Eleganz
vergint, Das macht sie zu einem
eindrucksvollen Beispiel Solinger Hand-
werkskunst. Ein Muss fir jeden Profi-
ader Hobbwvkach

Cera-Titan Kichenmesser werden in
einer edlen Geschenkverpackung

ouzgeliefert

1 CERA-TITAM ZIRIKOTE
Kechmesser, Ges, 30.5 cm. Kl 18 em,
Gew. 96 g

Best-MNr. 13THOZ € 135,-

2 CERA-TITAM LZIRIKCQTE I
Fleisch- und Gemisemesser.

Ges, 28 cm. KI. 16 cm. Gew. 80 g,
Best-MNr, 13TNZ € 125,-

4% ]

CERA-TITAN ZIRIKOTE I
Allzweckmesser, Ges, 27 cm

KL 14,5 cm. Gew. 114 g.

Best.-Nr. 1371122 € 149,
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* Japanischer Schwertstahl
* Sehr schnitthaltig

* Flexibel einsetzbar

* Rostfrei

Die Kochmasser-Serie des jopanischen
Messerherstellzrs Hiromota fir Prazision
und Protessionalitat beim Schneiden
von Fleisch und Fisch, Dankdes hoch-
legierten B-A-Stahls und des beid-
seitigen Klingenschlitts bleiben diese
Masser auch im tiglichen Kichenein-
satz lange rasiermesserscharf. Die
Yorliebe fir beste Gualitat und héchste
Praktikakilitat ist in jedem Hiromaoto-
Messer zu erkennen, Der Griff aus
schwarzem Schichtholz liegt angenghm
in der Hand. Die Klingen werden durch
rastfraie Zwingen traditionel| jopanisch

im Griff fixiert.

SAIKIRI Il = ldeal zum Schneiden
von Gembse und Obst. Ges. 28,4 cm.
kKl 18,7 cm. Gaw. 174 0

Best-MNr. O3KES20 € 62,50

2 DEBA Il - Kleineres Masser

fiir vielfaltige Schneidarbeiten

Ges. 298 cm. KL 18,5 cm.

Gew. 118 g

Best-MNr. O3KES40Q € 62,50
3 BANMNOU = Dieses Messer eignet
sich bestens fir die Zubereitung van
Fleisch und Gemiise. Ges. 28,3 cm. Kl
17 cm. Gew. 128 g.

Best-MNr, O3KES30 € 62,50

4 UMNIVERSAL = Der praklische
Allrounder, Ges, 23,5 cm,
KL 13 cm. Gew. &0 g.

Best-MNr. 03KES20 € 37,50



Design

* Hervorragendes
Preis-Leistungs-Verhéltnis

* |m Beitelschliff geschliffen,
dadurch besonders gerade
Schnittfihrung

Fir alltagliche Auvfgaben in der Kiche
oder fir den ambitionierten Hobby-
Sushi-Koch, Die Kiichenmesser der
tetsuhiro- Serie Gberzeugen durch
gute Handhabung und ein attraktives
Preis-leistungs-Verhdltnis,

Rostfreie Klingen aus 420)2-Stahl und
typisch jopanische Griffformen garan-

lieren einen hohen Gebravchswerl,

1 SAIKIRI - Traditionelles Gemiise-
messer, Gas, 30,5 em. KI. 18 em,
Gew. 139 g.

Best-Mr. 03TTOO3 € 49,95

2 BAMMNOU - |deales Fleisch- und
Gemisemesser. (Ges. 30,2 cm.

KI. 18 em. Gew, 123 g

Best-MNr. Q3TTOOZ € 49,95

3 YAMAGIBA - Fischmesser zum
Filetieren wnd Portioniaren,

Ges. 35 cm. KI. 22 cm. Gew. 124 g.
Best-MNr. O3TTO04 £ 4995

4 DEBA Il - Universalmesser.

Ges. 28,4 cm. KI. 15,3 cm.

Gew. 141 g,

Best-Mr. O3TTOO1 € 4995
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* Puristische Modelle mit
sehr gutem Preis-Leistungs-
Verhltnis

* Traditionelle Klingenform
fir die typisch japanische
Kiiche

Kiiche

Tradition in Handwerkskunst

Diinn geschnitfenes Gemise und
Flaisch, fein filetierter Fisch und schon
fast artistische Handfertigkeit des
Kochs: Diese Merkmale zeichnen

die jopanische Kiche aus, Die Art
der Zubereitung erfordert auch sin
besonders gutes Werkzeug. Die hier
vorgestallten Kochmesser bestechen
durch die traditionellen Klingen- und
Grift-tormen. 420)2-5tahl und moderne
Schleiftechniken garantieren einen

hohen Gebravchswert,

1 SASHIMI - Traditionelles Fisch.
messer zum Filetieren und Porfionieren
Einseitig angeschlitfen. Ges. 33 cm.
KI. 21 em. Gew. 83 g.
Bast-MNr, 030106 € 24,90
2 DEBA = Exira schwere Klinge.
Einseitig angeschliffen. Ges. 28 em.
Kl. 16,5 cm. Gew. 135 g.
Best -Mr, 030107 € 26,90
3 SANTOKU - Vielzweckmesser im
klassischen Design. Beidseitig ange-
schliffen. Ges. 29,5 em. Kl. 18 em.
Gew. 102 g.

Best-MNr. 030105 € 23,50

4 MNAKIRI - Beidseitig angeschliffen.
Breite und gerade Form der Klinge.
Ges. 29,5 cm. KI. 18 em.
Gew. 11/ g.

Bast-Nr. 030104 £ 23,50
DREI-LAGEN-MESSER — Optimales
Schneiden. 0.5 mm starker, verschlaifl-
fester Kern aus rostreiem 8-A-Stahl mit
0,8% Kohlenstoff, umgeben von sinem
Mantel gus rostfreiem 410-Stahl mit
0,15% Kohlenstoff. An der Schneide
erkennt man die Trennlinie. Die Klingen
sind beidseitig angeschlitfen. Die Holz-
griffe haben stabile Metallschellen

In drei Gréflen lieterbar:

5 Ges. 21,5 em. KL 10,2 em.

Best-MNr. O3KEDQSO € 2995
& Ges. 23 em, KL 12 em
Best-Mr. O3KEDS] € 2995

7 Ges, 255 em. KL 14,5 ¢m

Best-Mr. 03KEQSZ € 32,50



Handarbeit

Platinum

* Hier steckt die Liebe im Detail.
* Hoher Griffkomfort beim Schneiden

* Junges, modernes Design S
* Geschmiedet aus einem '%F'?;"-"-:"-"

NS
Stiick Stahl! Lo =

ah
o

In der "Platinum™Kichenmesserraihe
wird der Anspruch an froditionelle,
hochwertige Fertigung und modernes
Design F;-erF'—,;kr miteinander varbunden,
Die Klingen werden qus einem Shick
Stahl gefertigt und stehen fir die hoch-
werltige Synthese ous Rostbestdndigkeit
und Schnitthaltigkeit (Maolvbdan-
Vanadium-Llegierung), Die rasier-
masserscharfe Schneide ist in ihrer
! kompletten Lange nuizbar und leicht
nachzuscharfen, ohne den wirksamen

Fingerschutz ginzubiiBen. Besonders

= hygienisch ist der fugentrei gefertigte
@ ST pea e Griff aus PAS [glasfoserverstérkies

Folyamid]. Ergonomisch gefc-r"m. liegt

FELIX
SOLINGEN er angenehm und sicher in der Hand.

SAMTOKU MESSER — Grofes
Kochmesser mit jopanischer Klin-
genform und Kullanschliff, der dos
Anhaften von Schnittgut verhindert,
KL 18 cm.

Bast-MNr, O3FX257003 € 59,95

7 SPICKMESSER = K. @ em.
Best-MNr. O3FXE51009 € 26,95

3 KOCHMESSER - Kl. 15 cm.
Best-Mr. O3FX851215 € 41,95

4 STARTER SET - Set mit 3 Messern.
Spickmesszer @ cm, Universalmesser
15 ¢m und Kochmesser 21 cm
Best-MNr. 03FX250033 € 122,-

2 www.boker.de
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Diese drei Messer sind ouch ols
BRUNCH-3ET erhaltlich.

et e cocrar Frahulbek 1 UNIVERSALMESSER - KI. 13 cm.
Best-Nr. 03FX903113  €31,50

Lux
| Messer von A bis Z

—

Die Vieltalt des Sertiments, die hoch-
werlige Guolitdl der Messer und dos
klassische Design machen "Gloria
Lux" zu einer sehr belisbten Kichen-
messer-linie. Die Klingen bieten eine
besonders gute Schirfe und lange
Schnitthaltigkeit. Der klassische, drei-
fach vernietete, fugenfreie Griff aus
strapozierfihigam Kunststoff liegt
komfortabel und sicher in der Hand.
Durch zusdtzliches Gewicht im Griff
liegt der Schwerpunkt genau im
Kropf und garantiert so eine optimale
Balance.

Das Messer "arbeitet Hir Sie”,

2 KASEMESSER - KI. 14 cm.
Bast-Nr. 03FX904514 € 3995

3 WURSTMESSER - Kl 12 cm.
Best-Nr. Q3FES04512 € 29,95

Messer von A wie Aushelnmeasser
biz £ wie Ziseliormesser

4 LACHSMESSER — K. 30 cm.
Das kemplette Sortiment finden Sie
B T it vnber swiirb s ks o) Bast-Nr, 03FX908430 € 63,95

5 SCHALMESSER - KL 7 cm.
Best-Mr. 03FX901307 € 26,95

& BROTMESSER - KI. 20 cm.
Best-MNr. 03FX207320 € 47,95

7 KOCHMESSER - Kl 2] em.
Best-MNr. 03FX201221 € 59,95

8 KOCHMESSER - Kl 12 em.

FELIX b
SOLINGEN Best-MNr. O3FX201212 € 41,95

a7



SKAMDIMAYISCHES DESIGN
UND SOLINGER HANDWERKSKUMNST
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Wergheichated
=« Santoky Kichennesser
E Asagsns L7007

Karl-lergen OHeran
bei der ersben Leichnung der
Entwiirfa zur Cuisinier-Reihe. 8

2 www.boker.de

FELIX
SOLINGEN

in der Kiiche
Cuisinier

Eine edle Kichenmesserserie, gestaltel
YOm r|L1r'|'1-:J'F'er| r1c-rwr_—zgi5.’_'}'erl Dif-alg'her
Karl-lergen Otteren. Das Besonders
der "Cuisinier"-Messer sind die je nach
Verwendungszweck unterschiedlich
ergonomisch geformien Palisander-
holzgriffe. Bestes Beispiel hierkir ist
das Brotmesser. Der Griff ist gekréph,
das bedeutet er liegt hiher als die
Schneide, damit die Hand beim
Schneidevargang nicht auf der Unter-
lage aufliegt. Die Fingermulden im
Griff stirken den Halt. Dia Klingen aus
rostfreiem Malvbdan-Vanadium-Stahl
sind fein geschliffen. Eine echte Guali-

titemesser-Serie made in Solingen,

1 BROTMESSER - KI. 18 cm.
Bast-MNr, O3FX297318 € 29,95

2 SANTOKU MESSER - Kl 18 em.
Best-MNr. 03FX2%96003 € 39,95

3 UMNIVERSALMESSER - K. 10 cm.
Best-MNr. 03FX291010 € 15,95

4 TRANCHIERMESSER - KI. 23 cm.
Best-MNr. 03FX298523 € 34,95

5 GEMUSEMESSER - KL 9 cm.
Best-Mr. 03FX291509 € 15,95



SOLINGEN

WEITERES ZUBEHOR,
VOM DER KUCHENREIBE
Bl3 ZUR ZITRUSPRESSE
ERHALTEM SIE AUF
UMSERER INTERMETSEITE
UMTER WWW.BOKER.DE

P Fr A [

und Schénes
Accessoires

Hier finden Sie fiir jede Kiche den
passenden Messerblock. Ob jung und
puristisch, elegant im Design oder
klassisch mit PRH.

1 PLATIMNUM MESSERSET und
Messerstander. Ein elegantes Design
macht diesen Messerstdnder zu
ginem Schmuckstick in Threr Kiiche,
Da die Messer komplett sichtbar
sind, hoben Sie sie schnell und sicher
zur Hand. Komplett demonfierbar,
spilmaschinensicheres, gehdrtetes
Glas. Messerset bastehend qus
DEFXP51012 Spickmesser 12 em,
O3FX931015 Universalmesser 15 cm,
O3FX251221 Kochmesser 21 cm,
03FX951921 Schinkenmesser 21 cm
und O3FX957222 Brotmesser 22 cm.
Best.-Mr. O3FX950006 € 239,55

PLATINUM MESSERSTANDER
von Pos. 1, unbestickt, o. Abbildung.
Best-MNr. OPFX950011 € 5295

2 MESSERSET - Inklusive Block und
Schneidebrett.

O3IFX2P1010 Universalmesser 10 cm,
O3FX291221 Kochmesser 21 cm,
O3FX297318 Brotmesser 18 cm,
O3FX298518 Tranchiermesser 18 cm,
OPFX29952]1 Wetzstahl 21 cm.
Best-MNr. O3FX290007 € 179,95

3 MESSERBLOCK - Ein cleveres
Design. Er bietet Platz fur & Teile,

ist leicht zu reinigen und sinfach
unschlagbar im Prais. Unbestiickt.
Best-Mr. O9FX920008 € 32,95

Fatl
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praktisch

MAGHNUM CLISINE

Immer haufiger begegnet man
unseren Ceramic-Klingen fir die

KLINGEMN AUS
CERAMICI

Kiche. |n Jopan entwickelt, sind sie in
c—}f'l*' Evropa in Fachgeschétten und Kata-
hﬂ%b-""ﬁ logen fester Bestandteil des Sortiments,
2 Prompt tauchen schlechte Kopien
auk. Vorsichil Testen Sie Schirte
und Servica! Diese beiden Magnum
Cuisine Masser sind und bleiban rasier
messerscharfl Sollte s nach Jahren
notwendig sein, Gbernimmt Béker als
Hersteller gern das fachgerechte und
preisginstige Machschleifen in unserer

Manufaktur in Solingen,

1 CUISINE CERAMIC ¥
Gas, 26 cm. Kl 14 em. Gew, 70 g
Best-MNr. 0300CS £ 49, -

2 CUISIME CERAMIC VI
Ges, 21,5 cm. KL % cm. Gew. 50 g.
Besk-Mr. 0300C5 € 36,50

SALIDA - Ein Picknick kann man
stilvall genieBen. Diese Bestecke
werden exklusiv von unserer
argentinischen Tochter Biker
Arbolita in Handarbeit gefertigt.
it pliffiger Giirtelscheide aus
edlem Leder. Messer: Ges. 20,2 cm,
Kl 10,3 cm. Gabel: Ges. 197 cm.
Gesamtgew. 148 g.

3 Mit Hirschhorn-Beschalung.
Best-MNr. 03BAS0THH L

4 Mit Falisanderholz-Beschalung.
Best-MNr. 03BAS01 €75,-

1w www.boker.de
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In Handarkeit gE;erfigI_ BEOKERTASCHEMMESSER. Manufaktur seit 1869,
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LEC-DAMAST®:
HANDGESCHMIEDET
AUS 300 LAGEMN
PAMZERSTAHL.

EXKLUSIV

MUR BEI BOKER!

www.boker.de

Mit einem Klick zum Filmbeitrag
‘Wir zeigen [hnan, wie unsar
lea-Dameast®-Measser enfatehi
wow'wy. boker.de

einfach

Diese baiden Klassiker stellen einen
Brijckenschlag von den Anfangen der
Baker Manutaktur im 1%, Jahrhundert
bis in die Gegenwart dar. Seit 1849
wird das traditionelle Taschenmesser

in bester Qualitat von Hand gefertigh.
Hirschharn-Schalen sind schon immen
sehr beliebt, aber auch moderns
Designs wie das LEC-Damast® finden
enormen Anklang bei Messeriebhabern

walbaait

1 SPORTMESSER - Dieses &-teilige
Taschenmesser hat polierte Neusilber-
Backen und strapazierfdhige, echte
Hirschhorn-Schalen. Ausgestattet ist as
mit zweai Klingen, Dosen- und Flaschen-
ofner, Stech- und Reibahle sowis
ginem Korkenzieher und einem Schlitz-
Schrauvbendreher. 4034-Stahl.

Heft 9 cm. KL 6,5/ 4.5 cm. Gew. B g.
Bast-Nr, 110182HH € 12995

2 LEQ-DAMAST® |ll - Die 3. Genera-
tion, geschmiedet aus dem Kanonen.
rohrstahl des Kampfpanzers leopard |,
Griff aus CNC-gefrastem AlMg5il-
Aluminivm, clivfarben Hardcoat-
anodisiert. Einlage aus dunklem
Grenadill-Holz. liner Lock. Hosen-Clip.
Ges. 22,5 cm. Kl. 3.7 cm. Gew, 156 g.
Mehr zu diesem Messer im Magnum-
Katalog auf Seite 13.

Best-MNr. 110130DAM € 4569,-



» Einzelanfertigung
in der Baker
Messer-Manufaktur
in Solingen.

* 600 Lagen
Leo-Damast®-Stahl

DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN

I BOKER LEO-DAMAST® |V
CUSTOM — LEQ-Damast® van Béker,
der legendare Damaststahl, handge-
schmiedet aus dem Kanonenrohr des
Panzers Leopord. Die dberragenden
Eigenschaften dieses Hochleistungs-
Damaststahls haben sich am inter-
nationalen Messermarkt erfolgreich
etabliert. Mit der Prasentation des
neven LEC-Damast® [V werden neve
Malistabe in der Verarbeitung ven
handgeschmiedeten Damaststahlen
geseizt und das erste LEO-Damast™
Messer mit feststehender Klinge
prasenfiert. Unser Damastschmied
verschmiedet drei verschiedene Stihle
[Walzlager und Werkzeugstihle)
mit dem Kanonenrohrstahl zu einem

einzigartigen Klingenmaterial,

In einem sehr aubwindigen und
technisch anspruchsvollen Schmiede-
prozess entstehen 600 Lagen LEO-
Damast®Stahl. Bei der Avswahl der
Damaststruktur hat Béker sich von

der Natur inspirieren lassen und

die wunderschine Maserung des
Lespardenfells als Vorlage genommen.
In diaser einzigartigen ,leopard”-
Struktur kommen die vier Stahlsorten

hervarragend zur Geltung, Der LEC IV-

» Damaost®-Stahl wird in der Béker

Messer Manufaktur van Hand zu
Fertigen Messerklingen verarbeitet, die
herausragende Schnitteigenschaften
besitzen, bei einer Ansprungsharte
von 65-67° HRC. Die Herstellung
dieser exklusiven Messer geschieht in
Einzelanfertigung, wis man sie nur von
Messermachern kennt. In erfolgreicher
Kooperation mit der Messerschmiede
Teyke wird jedes Messer individuell

in der Selinger Manufaktur gefertigh.
Die Griffschalen werden aus hand-
verlesenenem Edelholz der Rosen-
maserknolle an jede Klinge speziall
angepasst. Der Knebel ist passend zur
edlen Materialauswahl aus echtem
Sterling-Silber 935 gefartigt, ebensa
wie die Stifte, die die Griffschalen

mit der konisch zulautenden, durch-
gohenden Klinge verbinden. Eine
gchte Basonderheit stellen die beiden
Gravurplatten in den Griffschalen

dar, die ebenfolls aus 600 Lagen
handgeschmiedstern LEO-Damast™ [V
Stahl bestehen. Diese Messer sind
weltweit sireng auf 250 Stick limitiert,
Jedes Messer ist ein Unikat, individuell
nummeriert und wird mit siner edlen
Holzkassette inkl. Echtheitszertifikat
ausgeliefert, Ges. 20,8 em. K. 9.7 cm
Gew. 180 g.

Best-MNr. 120400DAM € 1298,-
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oubwiindiger Feilenarbeit.

Hachste Schmiadekunst!

800 logen Lec-Diomasi®-
Stahl werden im Gesenk
zu elnem masshen Siick
aaschmiadat,

&00 LAGEM
LEC-DAMAST®-
STAHL

DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN
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LEC-DAMAST® ¥V CUSTOM

Mit der Préisentation des ersten Halb-
integral-Messers, komplett geschmiedet
aus LEC-Damast®, wird ein neuves
Kapitel aufgeschlagen in der einzig-
arfigen Erfelgsgeschichte des exklu-
siven Klingenstahls. Der legenddre
Damaststahl, bekannt aus vielen TV-
Beitragen, wird von Hand geschmiedst
aus dem Kanonenrchr des Panzers
Leopard. Mit dem neven Madell LEO-
Damast® V werden schmiedetechnisch
neue Mabstibe gesetzt. Zundchst
werden vam Boker Damastschmied
drei verschiedene Stihle [(Wilz-

lager- und Werkzeugstahle] mit dem
Kanonenrchrstahl zu einem einzigar-
tigen Klingenmaterial verschmiedet.

In diesem sehr anspruchsvollen
Schmiedeprozess entstehen 600 Lagen
LEO-Damast®*-Stahl in 4 em (I} starken
Damaststohlplatten. Aus diesen Platten
werden Spaltsticke heraus geschnitten,
die traditionell im Gesenk bei hohen
Temperaturen Uber 600° C zu einem
Schmiederchling verformt werden.

Fiir diesen erneuten Schmiedevor-
gang von zuvor handgeschmisdeten
600 Lagen Panzerstahl wird die
enorme Kraft von bis zu 600 Tonnen
aufgebracht. Die erfolgreiche
Umsetzung des gesamten technisch
sehr komplizierten Prozesses erfor-
dert das gesamte Knowhow der
Forschungs- und Entwicklungsabteilung
in der Baker Manufaktur in Solingen,
Durch die mehrfachen Schmiedevor-

ghinge sowie den nicht berechenbaren

Fliefvorgang der einzelnen Domast-
lagen im Schmiadegeasenk entsteht bei
jedemn Messer der LEO-Damast® V
Custom Serie eine vollkommen indivi-
duelle und einzigartige Damaststruktur,
Jades Masser ist ein unverwechsal-
bares Unikat, wie bei einer Einzelstick-
fartigung. Der LEO V-Damast®-Stahl
wird in der Béker Messer Manufaktur
von Hand zu fertigen Messerklingen
verarbeitet, die herausragende Schnit-
teigenschaften besitzen, bei ainer
Ansprungshérte von 65-67° HRC.

Die Griffschalen werden aus beson-
ders edel gemasertem Wiistensi-
senhalz fir jeden Klingenrahling
ausgesucht und speziell angepasst.
Diese exklusive Messerserie ist welk-
weit streng limitiert auf 250 Exem-
plare. Jades LEO-Damast® V Custom
Messer ist individuell nummeriert und
wird mit einer edlen Holzkassette

inkl. Echtheitszertifikat sowie einer
besonders hochwertigen Lederscheide
ausgeliefert. Ges. 19,5 cm. KI. 8,5 cm.
Gew. 170 g.

Best, Mr. 120534DAM € 1798,-
BEAUTY

Fiir Lisbhaber exquisiter Sticke
prasenfieren wir ein Design der
Messerschmiede Teyke. ,Eine echte
Sehénheit” so lautet genersll die erste
Reaktion. Dos Messer wird mit durch-
gehendem Erl aus 20 fach tordiertem,
rostfreiem Damaststahl [Twist] gefertigt
und weist so frofz seiner geringen

Gesamtlinge von gerade einmal

/

geschmiedet

15,3 cm eine hohe Stabilitét auf.

Die Backen sind aus dem gleichen
Material geferfigt und harmonieren
ousgezeichnet mif den Schalen aus
sidamerikanischen Massaranduba-
Helz, das sich nicht nur durch seinen
schénen warmen Farbton, sondern
avch durch seine grofle Harfe und
Unempfindlichkeit gegeniber Umwelt-
ginfliissen auszeichnet. Dos aufwan-
dige Filework am Klingenriicken stellt
nicht nur ein dekeratives Element

dar, sondern bistet dem Finger auch
aine sichere Auflage. Lieferung mit
dekorativem Fangriemen und hoch-
wertiger lederscheide. Ges. 15,3 cm.
Kl 6.5 em. Gew. 63 g,
Best. Nr. 1206300AM £ 349,-
SPEEDLOCK LEO-DAMAST®

Zwei Biker Erfolgsgeschichten vereint
in einem Messer. Die meistverkaufte
Springmesserserie der Welt wird um
gine exklusive LEO-Damast® Variante
bereichert. Das Klingsnmaterial wird
avs 300 Lagen Hochleistungsda-
maststahl Leo-Damast® |Il von Hand
geschmiedet und hat eine enorm hohe
Schnittleistung bei einer Ansprungs.
harte von 635-67° HRC. Das Damast-
musier ,Groffe Rauten” harmonisiert
ausgezeichnet mit den Griffeinlagen
avs handverlesenem Ambaina-Edel-
holz. Auslisterung mit Zertifikat und
Seriennummer in edler Sommler.
schatulle. Ges. 20 cm. KI. 8,5 cm.
Gew. 120 g.

Best. Mr. 110010DAM € 399,-
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DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN

Statement
exklusivl

1 ZIRCOMIA - Biker gehart zu den
weltweit ersten Messerherstellern,

die bereits in den 80er Jahren Titan-
Griffschalen produzierten, Jatzt wird
mit dem Zirkonio das erste CNC-
gefraste Modell vorgestellt. In siner
bislang unereichten Prazision frést die
Maschine Griffschalen aus massiven
Titanklscken. Yon Hand poliertes
Wisteneisenholz dient als Einlage.
Eine technische Innovation stellt

auvch der neve Hosen-Clip dar, der
ausgezeichnet gonz ohne sichtbare
Yerschraubung auskommt, 154CM-
Stahl gikt der Klinge ausgezeichnete
Schnitthaltigkeit und Korrosionsbestin:
digkeit. Two-Tane Klingenfinish von der
Schweizer Messermanubakiur Klgtzli.
Gas, 173 em. Kl. 7.6 cm. Gew, 85 g
Best-MNr. 110140 € 255,-

2 AMDREY - Das erste 3D-gefriste
Madell. Design: Andrey Titankov

aus 5t Petersburg. Die flieBenden
Linian von der Klingenspitze bis zum
Griffende sind das herausragende
Stilelement. Der Clip reicht bis an
dos duberste Ende des eloxierten
Griffkéirpers. Die eingshigten Cliven-
holzschalen untersireichen den hohen
Wert des Messers, Die 7.5 cm lange
#-15 T, M-Klings wird in Zusammen-
arbeit mit der Schweizer Messer
manufakiur Klétzli mit einem 2-fach
satinierten Schliffbild versehen,

Ges. 195 cm. Gew. P8 g.

Best-Mr. 110140 € 239,-
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Werk

attrakiives Design.

1 WALKER WOOD - Der ameri-
kanische Messermacher Michael
Walker ist der Erfinder der Liner Lock-
Varschlusstechnik, Exklusiv Rir Boker
hat er disses ansprechende Liner
Lock-Messer entwickelt. Die Klinge isi
aws rostreiem ATS-34-Stahl gefertigh.
Die Edelstahlbacken und der runde
Griffabschluss verleihen dem Messer
seine ganz eigena Asthetik, Als Griff-
material dient attraktives Cocobele,
Ges. 177 cm. K. 7.4 cm. Gew. 104 g.
Bast-Nr. 112076 € 115,-

2 MAMBA DAMAST LIMITED
Erstmalig wird der speziall entwickelte
Damast Super Clean ,DSC" in der
Béker Messer Manufaktur verarbeitet.
In einem speziellen Schmiedever
fahren wird ein besonders reines
Klingenmaterial erzeugt, das deutlich
weniger Materialeinschlisse und ein
extra feines Damastmuster aubweist.
Meben der ansprechenden Optik
garantiert der besonders reine DSC
Damaststahl auch hervorrogende
Schneidleistungen. Das Boker Erfolgs-
modell Mamba steht Pate fir diese
limitierte Sonderserie. Die ausge-
suchten Amboing Wurzelholzschalen
harmonieren perfekt mit den Backen
aus poliertem Neusilber. Ausliefe-
rung dieser nummerierten und aut
250 Exemplare limitierten Serie erfolgt
in einer Holzschatulle mit Zertifikat,
Ges. 19 cm. Kl B.2 cm. Gew. 120 g.
Best-Mr. 1101050AM € 259,-

7



www.boker.de

34



DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN

in allen Llagen

handgefertigte Damast Taschenmesser

Damaszener Stahl steht fir die Kunst,
zwei in ihren legierungen unter-
schiedliche Stahle zu verschmieden
Die ferfige Klinge weist eine enorme
Schnitthaltigkeit auf und ist trotzdem
Hexibel, Die atirckiive Damaststrukiur
durchzieht das gesamte Material
und wird erst nach dem Atzen der
Klinge sichtbar, Unser Damastschmiad
fertigt Klingen mit bewundernswerter
Ausdruckskraft. Seine einzigortigen
Kenntnisse findan sich in jeder
Klinge, die er in reiner Handarbeit
zu 300 lagen gefaltet und feverver-
schweildt hat,

1 MOOREICHE - Anspruchsvolles
Taschenmesser. Meusilber-Backen,
Edle Griffschalen aus ausgesuchter,
3000 Jahre alter Mooreiche.,
Auslieferung in Holzschaotulle mit
Zertifikat.

Ges. 19 em. Kl 8,2 em. Gew. 120 g.
Best-Mr. 110100DAM € 305,-

2 AMBOIMA - Elegantes Lock
Back-Messer mit schéner Amboina-
Beschalung, Massiver Neusilbar-
kérper. Auslisferung in siner

Heolzschatulle mit Samt und Seide

ausgeschlagen. Inkl. Damast-Zertifikat,
Ges. 18 cm. KL 7.8 cm. Gew. 160 g.
Bast-Nr. 112022DAM € 339,-

3 PERLMUTT - Das Feinste vom
Feinen wird hier kombiniert. In der
Ausstattung identisch mit Position 2,
jedoch mit Griffschalen aus schim-
merndem Perlmutt. Auslieferung in
einer Holzschatulle mit Zertifikat.
Ges, 18 cm. Kl 7.8 cm. Gew. 140 g.
Bast-Nr. 112005DAM € 345,

4 EBENHOLZ - Ein Augenschmaus
fiir alle Sammiler. In Form und Ausstal
tung mit Position 2 identisch, die
Griffschalen sind hier aber ous afri-
kanischem Ebanholz, Auslieferung in
giner Holzschatulle mit Zertifikat.

Ges. 18 cm. KL 7.8 cm. Gew. 160 g.
Best-MNr. 112023040 € 309,-

5 PEM-KMIFE = Mit diesem feinen
und handlichen Messer hat man stets
ginen stilvollen Helfer zur Hand. Griff-
schalen aus handverlesenem Parlmutt.
Backen aus fein poliertem Meusilber,
Inklusive Zertifikat,

Ges. 12,2 cm. KI. 5,3 em. Gew. 26 g.
Best-MNr. 108188DAM € 152,50

w
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Fir Lady und Gentleman.

st @5 nicht schén, dass manche Dinge
Generationen berdauern? Friher
trug der "Herr von Welt" stefs ein
kleines Gentleman-Messer in der
Hosentasche, das fiir alle méglichen
Aufgaben zustandig war, ob nun

das Offnen eines Briefes oder das
Abschneiden eines listigen Fadens
am Anzug. Ohne Taschenmesser das
Haus zu verlassen, wire undenkbar
gewesean, und je dlter die schneidigen
Begleiter wurden, desto wertvoller
wurde ihre Ausstrahlung, Schén, doss
wir diese Tradition mit kleinen, aber
feinen Boker-Messern weiter pllegen.
Funktionstiichtig wie ein grofies Klapp-
messer, praklisch mit einer Lock Back-
Verriegelung ausgestattet und edel, da
nur die besten Materialien = natirlich
in Handarbsit — verarbeitet werden,
Auch fir die "Dame von Welt” ein

niitzliches Utensil in der Handiasche.

1 DAMAST + THUJA - Eine beson-
ders edle Variante, Mit Domastklinge
aus 300 lagen, Meusilber-Backen und
gemaserten Thujo-5chalen. Inkl. Holz-

schatulle und Daomast-Zertifikat.

Messer

Ges, 11,4 cm. K. 5,5 cm, Gew. 36 g.
Bast-MNr. 111004040 € 199,95

2 DAMAST + PERLMUTT - Wie
Pos.1, jedoch mit echten Parlmut-
Schalen.

Bast-Nr. 111007DAM € 249,

3 HIRSCHHORM - Das Kleine mit
4034-Stahlklinge, Meusilber-Backen
und echten Hirschhorn-Schalen.
Best-Mr. 1110086 € 82,50

4 PALISAMDER - Wie Pos. 3, jedoch
mit Palisanderhelz-Schalen.

Bast-Nr. 111004 € 59,95

5 PERLMUTT = Fir Kenner! Die
Yariante mit echten Perlmutt-Schalen.

Best-Nr. 111007 € 79,-

& EDELSTAHL = Von Kopf bis Ful}
rosthrei, In seinen Abmassungen

klein und flach, dotir aber erstaun-
lich handlich und robust, Zusétzlich
wurde eine Ose fir den Schlisselring
eingearbeitet.

Best-Mr. 111003 € 49,95
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Klingenricken mit aufwandiger floraler Ziselierung
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Die Tradition lebt.

Seit den Anfangen der Boker Messar
Manufaktur im Jahr 1869 wurden
hachwertige Rasiermesser in Solingan
hergestelli. Man konzentrierte sich
schon damals auf die Verarbeitung
von absolut hachwertigen Materialien
und legte Wert auf hichste Fertigungs-
qualitiit. Der Erfolg dieser Produki-
politik stellte sich schnell ein, sodass
Btker Rasiermesser international
bekannt wurden. Nach Ende des

2. Weltkrieges wurde die Fertigung
der Rasiermesser sukzessive einge-
stellt. Heute stellt ein original Baker
USA Katalog aus dem Jahr 1904

das dlteste Dokument im Firmenar-
chiv iber das damalige Sortiment an
Rasiermessern dar. Uber 100 Jahre
spater wird eine neve Serie von Rasier-
messern in der Selinger Manufakiur
gefertigt und lasst die lange Tradition
wieder aufleben. In 170 verschiedenen
Arbeitsschritten entstehen die exklu-
siven Béker Rasiermesser,

Eine Qualitdtsprifung fir Rasiermesser
ist die sog. “Nagelprobe”. Nur von
Meisterhand perfekt ausgeschliffere
Klingen lassen sich auf dem Finger-
nagel durchbiegen und federn danach
wieder zuriick. Billige Klingen sind an
der Schneide zu dick geschliffen und
werden vom Fochmann abféllig ols

“Beil" bezsichnet.

1 BOKER DAMAST RASIERMESSER
Die lange Tradition der hochwertigen
Béker Domastmesser wird auch bai

der Mevavtloge der Rosiermesser

4

/
)()[1( f

4

Rasiermesser

fortgesetzt. Gleichzeitig werden tech-
nisch neve Malistibe gesetzt. Eigent-
lich traut man sich bei der Fertigung
von Domaststahlklingen fir Rosier-
messer nicht iber eine Lagenzahl
von 180 hinaus. Bei herkdmmlichen
Schmiedevertahren ist die Getahr
grof, dass unterschiedliche Lagen
Stahl beim sehr dinnen Ausschlsifen
in der Schneide freigelegt werden
und somit eine Art "Mikrosége”
entsteht. Unser Damastschmied hat
dieses fechnische Problem gelast und
schmiedet die Béker Damast Rasier-
messerklingen aus dber 300 Llagen
hochwertiger Kohlenstofstahle,

Die mitfleran Lagen sind parallelisiern,
sodass eine einwandfreie Schneide fir
ein perfektes Rasurergebnis entsteht.
Der Klingenstahl ist bei hoher Harte
dulerst schark, ohne gine Bruchge-
fahr aufzuweisen. Als Griffschalen
werden original Béker Rasiermesser
Griffschalen aus den 1930er Jahren
verarbeitet. Es handelt sich um sinen
speziellen Kunststoff mit Elfenbein-
struktur, der besanders flexibel und
wasserbestandig ist. Als Verzisrung ist
daos historische Béker Baumlogo fach.
ménnisch in die Griffschale eingelegt
Dieses Boker Damost Rasiermesser ist
weltweit streng limitiert auf 500 Stick.
Auslieferung mit PHegeanleitung

und Echtheitszertifikat in einer edlen
Holzkassette sowie einer historischen
Verpackung.

Klingengrafie: 5/, Zell.

Best-MNr. 140500DAM € 695,-

2 SILVER STEEL — Nevauflage eines
Klassikers von 1906, Zur Yerbesse-
rung der Schnittleistung enthielt der
Klingenstahl schon damals echtes
Silber und wurde als “Silver Steal”
bezeichnet. Auch heute wird durch die
Beigabe von echtem Silber die Ober-
Hachenstruktur der Klinge verfeinert
und das Rasurergebnis somit deutlich
verbessert. Die nicht rostfraie Kohlen-
stoff-Stahlklinge hat die fraditionelle
Form des “franzésischen Schorkopfes”
und tragt auf dem Klingenriicken

eine aufwandige Ziselierung in
Aoralem Dekor, Das Heft besteht aus
Biffelhorn-Griffschalen. Mit indivi-
dueller Serisnnummer. Auslieferung mit
Pllegeanleitung und Echtheitszertifikat
in historischer Verpackung.
Klingengralie: ¢/, Zall.
Bast-Nr. 140501 € 249 -
3 KING CUTTER - Wie Modell
140501, jedoch mit der beliekten
Klingenform “Spanischer Kopf*. Der
sog. auslavfende Hohlspiegel dieser
Klinge kann nur von erfahrenan Fach-
kréiften souber geschliffen werden,
Klingengralle: %/, Zoll.
Bast-MNr. 140502 € 229

4 ABZIEHRIEMEM JUCHTEMLEDER
Sehr gut verarbeiteter Abzighriemean
aus besonders geschmeidigem Juchten-
leder und riickssitiger Schieferplatte
zum perfekten Machschirfen von

allen Rosiermesserklingen. Mit Holz-
frasungen fir Hexible Auflage am
Leder. Mafie: 40 x 200 mm Leder-
rigmen, 40 x 200 mm Schieferplatte,
30 x 318 mm Gesamilange. Auslie-
ferung mit Bedienungsanleitung und
traditionellem Schuber.

Made in Germarny.

Best-MNr. 090501 € 49,50
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DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN

Die Tradition lebt.

1 H.BOKER & CO.

Ein Bestseller im Produktpragramm
von H.Boker im Jahr 1906 war daos
Rasiermesser mit der 4/, Zoll Klinge
[nicht rostfrei und besonders schnitt-
haltigl. Auf Grund der kompakten
KlingengriBe war dieses Modell
besonders beliebt bei Barbigren und
weiteren professionellen Anwendern.
Heute ist digse Grifba nur noch
dullerst seltan anzutreffen. Die erfoh-
renen BOKER-Spezialisten schlsifen
den beliebten Rundkopt an die Klinge.
Beschalung mit weifien Knochen und
klassischem BOKER Emblem. Auslie-
terung mit individveller Seriennummer,
Echtheitszertifikat und Pllegeanleitung
in historischer Yerpackung.

Bast, Mr, 140503 € 1469-

2 EXTRA HOLLOW GROUND
Ausgewachsenes Rosiermessers mit
der Universal-Klingengrafie */, Zoll
[nicht rostfrei und besonders schnit-
haltig]. Die Besonderheait dieses
Messers stellt der ausgeprages
Hohlschliff dar, der der Klinge die
sprichwiriliche | Rosiermesser-Schirfe”
verleiht. Diesen Extra-Hohlschliff, bei
diesem Modell mit Rundkopf, kénnen

heutzutoge nur noch sehr wenige

Rasiermesser

Rasiarmesserschleifer realisiaren,
Jahrzehntelange Erfahrung und eine
besonders ruhige Hand sind die
Grundveraussetzung, Als Griffschalen
dienen besonders wasserabweisende
Kunststoffschalen mit Elfenbeinstrukiur
und kunstvoller Intarsie des historischan
Biker Baums. Auslieferung mit indivi-
dueller Seriennummer, Echtheitszerti-
fikat und Pllegeanleitung in histerischer
Verpockung.

Best. Mr. 140504 € 199,

3 THE CELEBRATED

Das ,berihmieste" Modell in der
BOKER Rasiermesser-Serie, Die groBe
/. Zoll Klinge (nicht rostfrai und
besonders schnitthaltig) stellte schon
1906 das Topmedell dar. Der Schliff
der sehr dominanten Klinge mit
spanischem Rundkopt stellt jeden
Rasiermesserschleifer vor eine beson-
dere Herausforderung. Aufwiindige
Ziselierung im Rankendekor auf dem
Klingenriicken. Ausgesuchte, schwarze
Bisffelhornschalen veredeln dieses
Prachtexemplar. Auslisferung mit
individueller Seriennummer, Echtheits-
zertifikat und Pllegeanleitung in histo-
rischer Verpackung.

Best. Mr. 140505 € 299,-



—ahND MAL,
POV RNIFE ¢ G-

messer ¢~ MOKI
KLOTZLI e - _

SWISS MADE

e

46 www.boker.de



mit Stil erfolgreich

KLOTZLI WALKER BLACK PEARL
Das beliebte Klatzli Maodell Walker 05
Liner Lock in siner exquisiten Aushih-
rung mif einer Einlage aus Abalone.
Die Two-Tona Finish Grifschale und
der blau anadisierte Linar aus Titan
harmanieren prachtig mif der edlen
Griffeinlage aus Abalone. Klingenstahl
ATS34. Echte Schweizer Prazisions-
arkeit in sehr attrakfiver Ausfihrung.
Ohne Clip. Inklusive Lederatui,

Ges, 201 mm, KI. 8% mm. Gew, 87 g

Best-MNr. O1KL45] € 319,-

2 KLOTZLI OVAL PERLMUTT

Das markante Liner Lock Design von
ELétzli mit edler Parlmutteinlage
AJFgruud der besonders n_:JIU'Jﬁ'—;n
Perlmuttlache schimmert das die
Griffschale in einem aufregenden
Farbenspektrum, Fein satinierte Klinge
aus ATS34 Stahl mit dem legendaren
Klotzli-Finish. Ein echtes Schmuckstick
fiir den anspruchsvollen Measser-
freund. Ohne Clip. Inkl. Lederetui.
Ges, 136 mm, Kl 56 mm, Gew. 61 g.

Bast-MNr. O1KL4AD £ 259 -

Man

3 CORAL - Titan-Griff mit Schalen
aus roter Apfelkoralle, Von Hand
hohlgesch iffene ATS-34-Klinge, fein
safiniert. Liner Lock. Mummeriert und
imitiert auf 250 Stick, Inkl, Ledaretui
Ges, 13,60 cm. Kl 5,6 cm. Gew. 41 g

Best-MNr. O1KLL5/ € 285,-

4 SARRA-WR — Design von Michael
Walker. CNC-gefraster Titan-Gritf im
Two-Tone-Finish mit Schalen aus stabi-
isiertem Ahornholz, Blau anodisiarter
lifan-Liner. Klinge ATS-34. Inkl. Leder-
etui. Ohne Hosen-Clip. Ges. 16,8 em,
Kl. 7.3 cm. Gew. 84 g,
Best-MNr. O1KL458 £ 219 -
5 WALKER RED BONE - Titan-Griff
im Two-Tone-Finish, sowohl gestrahlt
als awch satiniert. Strukiurierbe
Knochenschalen. Yon Hand hohlge-
schliffene ATS-34-Klinge. Chne Clip.
Inkl. Lederetui. Ges. 20,5 cm.

Kl. 2 cm. Gew, 93 g
Best-MNr. O1KL453 £ 279 -

& BRIAN TIGHE — Aufwiindig
gefraster Titan-Gritf, sandfarben ancdi-
siert. ATS.34-Klinge, Push-Button-Lock.
Mit Hosen-Clip, Ges, 21 em. Kl 9 em
Gew. 92 g.

Best-MNr. D1KL455 € 289~

7 WALKER 08 - Titan-Griff sowohl
saliniert als avch partiell matt
gastrahlt. Blav anodisierter Titan-Liner
Lock. 440-C-Klinge. Mit Hosen-Clip.
Ges, 18 cm. Kl 77 cm. Gew. 80 g,

Best-Nr. 01KL456 € 209,-

MOKI PEMNDANT - Die miniaturisierta
Form und die exzellente Verarbeitung
in Yerbin-dung mit der rostreien
AUS-4-Klinge machen aus diesen
kleinen Messern echie Schmucksticke,
Die Einlagen aus Perlmutt und Abalone
wurden geschickt in den Griff einge-
passt. Auslieferung inkl. zines kleinen
Etuis aus echtem leder. Ges. 71 cm.
Kl. 2.8 em. Gew, 25 g

In zweei .-’-'-.ua.:iihrxlr'geu lieferbar

9 PENDANT | - Als
Schlisselanhéngs:

Best-MNr. OIMKEIDG € 95,-

8 PEMDAMNT Il — Lasst sich problem-
los um den Hals tragen.

Best-MNr. O1MKI107 € 95,=
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Le Renard Messer-Manufaktur

ORIGINAL LAGUIOLE MESSER
Exklusiv Fiir BOKER fertigt die kleine
und sehr feine Manufaktur le Renard
eine Serie ausgewdhlter Laguicle
Messar. Jedes der Formschénen
Modelle entsteht in purer Handarbeit,
unter Verarbeifung von hochwerligsten
Materialien. Alle eriginal Laguicle
Messer sind mit sehr schnitthaltigem
Sandvik 12C27 Stahl qusgestattet.
Der sorgfiltig avsgefihrie Zierschlif
auf Heft- und Klingenriicken und die
berGhmte Biene, das alfe napoleo-
nische Wappentier, auf dem Klingan-
ricken veredeln jedas Messer dieser
hochwerfigen Serie. Ein weiteres sehr
schénes Detail, dos die tiefe Religio-
sitit der Menschen in der Auvergne
symbolisiert, ist das typische Kreuz auf
den Griffschalen. Auf den einsamen
Hechplateaus steckten die Menschen
das Messer vor sich in die Erde und
hatten so einen kleinen Altar, ver
dem sie beten konnten. Auslieferung
im Lederetui mit individueller Seri-

ennummer und Echtheitszertifikat.

1 LAGUIOLE CORME MOIRE
Echtes schwarzes Biffelhorn, von
Meisterhand geschliffen und poliert,
in Kombination mit polierten Edelstahl-
backen ist der Favorit Fir alle Freunda
ausgefallener Messer,

Ges. 21,8 cm. KL 2.8 cm. Gew. 93 g.
Bast. Mr. OTPE10QS £ 149,-

2 LAGUIOLE MAMMGUTH

Das Topmodel mit Griffschalen aus

achtem Mammut-Elfenbein und Messer-

backen aus poliertem Edelstahl.
Ges, 21,8 cm. Kl 9.8 cm, Gew. 85 g
Best. Nr. Q1PE101 € 289,-

3 LAGUIOLE LOUPE DE NOYER
Erlesenes Wurzelholz der Walnuf} und
polierfe Edelstahlbocken zieren dieses
Sammlerstick.

Ges. 21,8 em. KL 2.8 cm. Gew. 95 g,
Best. Mr. O1FE104 € 159 -

mit laguiole

4 LAGUIOLE AMOURETTE
Griffschalen aus echtem Schlan-
genhalz und Messingbacken sind
eine Klassiker bei den hochwertigen
Laguicle Messern

Ges, 21,8 cm. KI. 9.8 cm. Gew. 95 g.
Best. Nr. O1PE103 € 16%,-

5 LAGUIOLE LOUPE DE
GEMEYRIER

Sehr schin gemasertes und nach
frisch gemahlenem Pleffer riechendes
JPlefferholz" in Kombination mit
Messingbacken,

Ges, 21,8 cm. KI. .8 cm. Gew. 95 g.
Best. Mr. O1PETOZ € 159,-

& LAGUIOLE SOMMELIER
BOUCHOMN

Awthentisches loguiole Messer in
Sommelier Form mit langem Korken-
zigher. Die Beschalung aus Wachal-
derholz riecht ongenehm und intensiv
nach frisch gemahlenem Pfeffer

Ges. 21,8 em. KL 9.8 cm. Gew. 105 g.
Best. MNr. OIPETIO € 189,-
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Original
Sommelier-Messer

So geniefit man die berihmte Atmo-
sphére des Doles Vita, Fir einen
perfekten und professionellen Service
bendtigh man professionelle Werk-
zauge. Dies gilt natiirich besonders
fir die gute Flasche Wein, die man
sich zv besonderen Anldssen génnen
mochte. Es ist eine Sinde, eine Flasche
edlen Tropfens mit ginem billigen
Korkenzieher zu &ffnen. Deswegen
lassen wir exklusiv fir Baker Plus in
einer der fihrenden Manufakturen
Italiens zwel original Sommelier-
Measser fartigen. Nur ausgesuchte,

in der Praxis bewihrte Materialien
werden verwendet. Alle Metallteile und
der Korkenzieher sind aus besonders
robustem Edelstahl gefertigt, die klzine
Messerklinge ist rasiermesserscharf.
Mit unseren original itelienischen
Sommelier-Messern beginnt der Genuf3
schon beim Offnen der Flasche und
Sie gdnnen sich ein echtes Stick Ars

Vivendi, Erhaltlich in zwei Versionan:

1 Mit einer sehr schén gemaserten
Helzschale aus handverlesenem
Schlangenholz. Hefilange 13,5 cm.
Gew. 99 g.

Best. Nr, Q1C5301 € 8995

2 Mit einer sehr hochwertigen
Beschalung aus echtem BiHelharn
Heftldnge 13,5 cm. Gew. 99 3.

Best. MNr. 01C53010 € 89,95
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Farbvarionien des
Vulkanus-Pocket finden
Sie im Magnum-Katalog

auf Seite 183.

Yulkanus

YULKAMUS — Endlich ein Measser
scharfer, dar wirklich funkfioniert,
Eitektiv und schnell. Er bietet erstimalig
die Maglichkeit, sowohl Messer mit
glatter Schneide als auch mit Wellen-
schliff einfach und sicher nachzu-
scharfen. Innerhalb kurzer Zeit kann
man durch Scharfen und Abziehen
jedem Messer eine rasiermesserscharfe
Schneide verleihen. Durch die Kombi-
nation hochwertiger Materialien und
dem patentierten Federnsystem sind
gine lange Lebensdauer und abso-
lute Lebensmittelachtheit gorantiert
Spulmaschinengeeignet.

In zwei Austiihrungen erhdlilich:

1 EDELSTAHL-VERSION
Bast-Nr, 09HS001 £ 89,95

2 KUNSTSTOFF-VERSION - schwarz
Best-Nr. O9HS002 € 52,50

Scharfen Abzishen

3 VULKAMUS POCKET = Ideal Fir

unterwegs. Schwarzer Kunststoff, mit

Etui.

Best-MNr. OPHS003 € 28,50



Das Baker-Workshop-Teom. Auswah| des Klinganrohlings.

AGENDA:

1. TAG:
SAMSTAG 19. APRIL 2008

Beginn um 08:00 Uhr

Yarstellung und Einweisung

2-TAGIGER
MESSERMACHER-
. WORKSHOP
FUR FESTSTEHENDE
MESSER

Avswahl des Klingenrohlings
Schleifen der Klinge
Mittogspause gegen 12:00 Uhr
Klingenfinish
Varbereiten der Griffmontage
Ende gegen 17:00 Uhr
Harten der Klinge Uber Macht
2. TAG:
SOMMNTAG 20, APRIL 2008
Baginn um 08:00 Uhr

Avswahl und Yerarbeitung der
Griffmaterialien

Bearbeitung des Griffs
Anpassung von Elinge und Griff
Mittagspouse gegen 12:00 Uhr
: Mantage des Griffs
[ = Endmontage des Messers

DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN

Letztes Finish und Abzug der Klinge
Ende gegen 17:00 Uhr

b
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thiren
Thamas Kinzi von der Messerschmieds Kinzi Armin 511z van Steirer Eisen
in der Schwaiz in Clsferraich
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Pure Handarbeit ist gef:\rde.'l.

MESSERMACHER-WORKSHOP FUR
FESTSTEHEMDE MESSER

Baker —Dein Messer made in Solingen
In diesem professionell gestalteten
Workshop lernen Sie unter fach-
kundiger Betreuung und in perfekt
eingerichtetem Arbeitsumfeld, wie Sie
lhr eigenes Messer mit Feststehandar
Klinge individuell konzipieren und
persanlich von Hand komplett ferfigen.
Das Seminar findet in der Béker Manu-
Faktur in Solingen statt, unter Ausnuk
zung der gesamien Infrastruktur sowie
der tatkriftigen Unterstitzung der
Bitker Messermeister, die ihre gesamte
Erfahrung gerne zur Verfigung stellen.
Wir freven uns, dass wir fir die
Leitung disses Messermacher-Wark-
shops zwel renommierte, evropdische
Meszerschmiedemeister gewinnen
kennten, die in der Messerwelt einen
sehr guten Ruf als Fachleute fir Messer
mit feststehenden Klingen besitzen,

Mit Armin Stitz von Steirer Eisen aus

Viale Arbeitsschritte spiter: der letzie Feinschliff.

Das Endergebnis: lhr persdnliches handgemachtes
Massar-Linikat

von Dir gemacht

Osterreich und Thomas Kinzi von der
Messerschmiede Kinzi in der Schweiz
stehen |hnen zwei absolute Experten
als Seminarleiter bei der Fertigung
lhres individuellen Messers mit fast
stehender Klinge mit Rat und Tat zur
Seite.

Fiir die Auswahl lhres Faveriten unter
den Klir!genr:}}'“nger kénnen Sie aus
dem gesamten Programm der festste-
henden Messer van Baker, Kiinzi und
Steirer Eisen wahlen. Samtliche Maote-
riglien und Werkzeuge zur Fertigung
lhres Massars werden lhnen zur Yerfi-
gung gestellt,

Bitte unbedingt mitbringen: zweck-
méafige Arbeitskleidung, Schutz.
hondschuhe und Schutzbrille, sowie
individuelle Schutzousristung, falls
notwendig.

Der Messermacher-Workshop ist fir
jeden Interessenten geeignet, unakb-
héingig von der handwerklichen Vorbil

dung. Einzige Teilnahmebeadingung:

Interesse und Spal} an der Fertigung
van Messern mit feststehender Klinge.
Da gine individvelle und professionelle
Betrevung durch die Messerschmie-
dameister Armin Stitz und Thomas
Kinzi gewihrleistet werden soll, jst
der Workshop aut 12 Teilnghmer
baschréinkt, Auf Grund der sehr
begrenzten Teilnehmerzahl empfehlen
wir eine rechizeitige Anmeldung.

Zur Criantierung findan Sie auf der
linken Seite den Ablaufplan des
2-tagigen Messermacher-Waorkshops
fiir Faststehende Messer,

Weitere Informationen Ober Ablauf
und Organisation der Seminare finden
Sie im internet unter www boker.de
oder direkt iiber unsere telefonische
Beratung wnter +4% - (0)212 - 4012 - 23,

Messermacher-Workshop fir festste-
hende Messer am 19, und 20. April
2008,

Best-MNr. OPMWOO2 € 495 -



ntensive Workshop-Betravung durch Skizziaran der Klinganfarm
kompatente Baker-Massarmeistar

2-TAGIGER
MESSERMACHER-
INTENSIV-
.. WORKSHOP
FUR KLAPPMESSER

Masserschmisdemeister Steton Gobec
aus Cetarraich

s4  www.boker.de

AGENDA:

TA .
« LA

SAMSTAG 31. MAI 2008
Beginn um 08:00 Uhr

FEinweisur'g und Auswah| der Madalla

Grobes Zuschneiden der Platinen,
kKlingen und Backen
Bohren der Teile und Schneiden
der Gewinde
Aufreiben der Bohrungen fir die
Klingenachse und den Verdrehschuiz
Mittagspouse gegen 13:00 Uhr
Grobe Funkfionsiberprifung
Schlgifen der Klinge
Erstes Klingenfinish
Vorbereiten der Griffmontoge
Ende gegen 18:30 Uhr
Hérten der Klingen iiber Mach!
2. TAG:

SOMNTAG 01, JUNI| 2008
Beginn um 08:00 Uhr
Aufoou des Messers und
Funktionstberpriifung
Formschliff der Backen und Mantoge
Formschliff des Messers
Auswahl und II..'r,-zrc_;l:|fj:“-z.:"l\,lnf_:] der
Griffmaterialien
Bearbeitung der Griffschalen
Anpassung von Klinge und Griff
Mittagspause gegen 13:00 Uhr
Montoge der Griffscholen
Zerlegen des Messers zur Bearbeitung
der Einzelteile
Endmontage des Messers
Letztes Finish und Abzug der Klinge
Ende gegen 18:30 Uhr

DEIN MESSER MADE IN SOLINGEN



Bearbeitung der Gr itfschalen

‘ /

MESSERMACHER-INTENSIV-
WORKSHOP FUR KLAPPMESSER
Béker — Dein Messer made in Solingen.
Der grofie Erfolg des Messermacher-
Workshops fir feststehende Messer
hat uns ermuntert, einen Workshop
fir Kloppmesser anzubieten. Da die
professionelle Fertigung eines Klapp-
messers sehr viel komplexer und
aufwendiger ist, wird dieser Work-
shop als Infensivkurs kanzipierf, um
innerhalb von zwei Werktagen”

ein individuell konzipiertes Messer
mit Klapp- und Schliefimechanismus
fartigen zu kénnen,

Auch dieses Seminar findet in der
Baker Manufaktur in Solingen statt,
unter Ausnuizung der gesamten Infra.
struktur sowie der groBen Erfahrung
der Boker Messermeister, die jedem
einzelnen Workshop-Teilnehmer indi.
viduell mit Rat und Tat zur Seite stehen.
Unter fachkundiger Befreuung und
mit professioneller Unterstitzung, in
perfekt singerichtetem Arbeitsumfeld,
lernen Sie, wie Sie lhr eigenes Klapp-

messer individuell konzipieren und

Endmantage des Messers

4

persinlich von Hand komplett fertigen.

Dieser Intensiv-Workshop wird in
Kooperation mit dem renommierten
Messerschmiedemeister Stefan Gobec
aus Osterreich durchgefihrt, der
aufgrund seiner mit héchstar Prazision
und mit viel liesbe zum Detail gestal-
teten Messer einen sehr gufen Rubin
der Welt der Messer geniefit,

Fiir die Auswahl lhres Lieblingsmodells
kénnen Sie aus dem Programm der
Klappmesser van Béker und Gebec
wiihlen. Samfliche Materialien und
Werkzeuge zur Fertigung lhres
Messers werden lhnen zur Verfigung
gestellt,

Bitte unbedingt mitbringen: zweck-
méafige Arbeitskleidung, Schutz.
handschuhe und Schutzbrille, sowie
individuelle Schutzousristung, falls
notwendig.

Dieser Intensiv-Werkshop ist fir jeden
Interessenten geeignet, unabhangig
von der individuellen handwerklichen
Vorbildung. Teilnahmebedingungen
sind eine hohe Einsatzbersitschaft

und viel Spal an der Fertigung von

Latztas Finish und Abzug der klinge

' §

von Dir gemacht

Klappmessern in ginem professionellen
Arbeitsumfeld.

Da eing individvelle und professionelle
Betrzuung durch den Messerschmiede-
meister Stefan Gobec sowie die

Béker Messermaister gewdahrleishel
werden soll, ist der Workshop auf

12 Teilnehmer beschrénkt. Auk Grund
der sehr begrenzten Teilnehmerzahl
empfehlen wir eine rechtzeitige Anmel-
dung. Zur Crientierung finden Sie

ouf der linken Seite den Ablaufplan
des 2-tagigen Intensiv-Workshops Fir
Kloppmesser (bespielhaft dargestellt
om Fertigungsablauf des Modells
Boker Gentle Folder, siehe Seite 14 im
Magnum-Katalog).

Weitere Informationen Gber Ablaut
und Crganisation der Seminars finden
Sie im internet unter www bokerde
oder direkt iber unsere telefonische

Beratung unter +4% - [0}212 - 4012 - 23,

Messermacher-\Workshop fiir Klapp-
messer — Intensivkurs am 31. Mai und
01 Juni 2008,

Best-Nr. O9MW004 €795,-
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Beachten Sie auch
unseren MAGHLIM-
Hauptkatalog 1/2008.
Mit 200 Seiten einer
der fikrenden Kataloge
in der Welt der Messer,
Hier finden Sie eine
attraktive Auswahl an
Sport-, Einsatz- und

Sommlermessern.

se  www.boker.de
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DIE SCHOMSTEN
TASCHEHMESSER FIR
SFOEE D FREITET
WEETWOLE
SAMMIETICKE

Damaosl-Distanzsiuck

DAMAST JAHRESMESSER 2008
Damast pur: fir alle Liebhaber der
begehrien Baker-Damostlohresmesser-
serie ist fur das Jahr 2008 ein ganz
besonderes Messer konzipiert worden:
das liner-lock Gentlemanmesser des
bekannten Messerschmiedemeisters
Stefan Gobec aus Osterreich bildet
die Basis fir das diesjahrige Domast-

Jahresmesser. Die Klings besteht aus
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pur

iber 300 Lagen Damaststahl, der
ul,:wer'dig von Hand ges{;hmieder
und im Muster  Kleine Pyramide”
gestaliet wird. Als reizvollen Kontrast
hiarzu verwenden wir fir die Backen
pulvermetallurgisch hergestellien und
rastfreien Domaststahl im Muster
Klaing Rase®, der zusammen mit

den Griffschalen aus 3000 Jahre
alter Mooraiche fir ein ginzigartiges
Erscheinungsbild sorgt. Um die Exklu-
sivitit des Messers zu betonen, ist das
Distanzstick am Griffriicken ebenfalls
aus rastiraiem Damaststahl ge{errigt
Dieses edle Gesamikunstwerk wird
vallstéindig in der Baker Manufakbur in
Solingen in reiner Hondarbeit gefer-
tigh. Die Auflage ist nummeriert und
weltweait limitiert auf 999 Exemplare,
die Lieferung erfolgt in einer edlen
Holzschatulle mit Zertifikat. Chne Clip.
Klingenlénga 71 mm, Gesamitlange
170 mm, Gewicht 108 Gramm

Best. MNr. 112008DAM € 479,

HEINR. BOKER BAUMWERK GMBH
Schitzenstrafe 30

42459 Solingen

Tel: +4% - (212 - 4012 - 30

Fax: +49 - (0212 - 4012 - 80

E-Mail: HeinrBoker@boker de

Internet: www. boker.de
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